CHAMPAGNE

Q%{AILLY Distribuciones Do

GRAND CRU Oca

@? FICHA TECNICA: champagne con fuerza y expresién. Champagne de
gran clase para aperitivos, asi como comidas con mariscos y pescado.

O? VARIEDADES: 75 % Pinot Noir, 25 % Chardonnay
@?GRADO ALCOHOLICO: 12% vol.
O?ENVEJECII\/IIENTO Y MADUREZ: 6 meses de degiello.

j NOTA DE CATA: “Millésime” (en francés afiada) ofrece una nariz
amplia y rica, que combina con una burbuja suave olores de primavera. El equilibrio
de este armonioso champagne se expresa mediante sutiles sensaciones que
agudizan el paladar. Presenta una boca untosa enriquecida por la suavidad de
sabores que recuerdan a pasteleria. Una verdadera golosina, donde se entremezclan
un sinfin de sabores frutales.
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