
FICHA TÉCNICA: La Elegancia hecha Champagne. L´Intemporelle,
como su nombre indica, persiste siempre en el tiempo por su elegancia.

VARIEDADES: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay.

GRADO ALCOHÓLICO: 12% Vol.

ENVEJECIMIENTO Y MADUREZ: Con 6 meses de degüello.

NOTA DE CATA: Sorprendente color oro luminoso, acompañado de
burbujas nacaradas. En nariz, las notas de fruta fresca y de trigo se desarrollan
conjuntamente con los aromas de vainilla, encontrándose un final que recuerda a
cítricos confitados. La estructura elegante del Chardonnay combina, en este
champagne, con la untuosidad del Pinot Noir, ofreciéndonos como resultante una
boca amplia, muy compleja, con fuertes notas de manzana.

Cuvée "L´Intemporelle"


