
FICHA TÉCNICA: Josep Mata Capellades, creó en 1962 el Cava
Reserva Particular de Recaredo, con la idea original de poder transmitir la delicadeza
y la sutil complejidad a la que puede llegar un gran Cava de muy larga crianza.
Fieles a esta idea, es un Cava que representa el Mediterráneo en su estado más
puro, interpreta los suelos calcáreos de l’Alt Penedès y funde el carácter de nuestros
viñedos más viejos. El mosto de Xarel•lo se fermentó en pequeñas “barricas de
roble” para aportar más estructura y elegancia al Cava final.

VARIEDADES: 28 % XAREL-LO, 72 % MACABEU.

GRADO ALCOHÓLICO: 12%.

ENVEJECIMIENTO Y MADUREZ: Permanece como mínimo
durante 8 años y 2 meses en contacto con sus propias “lías”, hasta el momento.
final del “degüelle”, realizado de forma manual.

NOTA DE CATA: Cava totalmente seco, sin adición de azúcar de
expedición.
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