
FICHA TÉCNICA: La bodega Beramendi comenzó su andadura
elaborando, con el apoyo de la familia Moriones, vinos jóvenes, tintos y rosados
con uvas propias.
Su buena acogida impulsó la ampliación de la bodega en 1998. En la actualidad y
a la cabeza del proyecto están dos mujeres, madre e hija: María Luisa Marco
y María Luisa Janices. El patrimonio vinícola asciende a 80 hectáreas, la mayoría
ubicadas en Larraga (Ribera Alta) y otras pequeñas fincas ubicadas en
San Martín (Baja Montaña) y Olite.

VARIEDADES: Garnacha 100%.

GRADO ALCOHÓLICO: 12% Vol.

ELABORACIÓN Y CRIANZA: Elaborado con uva garnacha tinta,
variedad enraizada en nuestra tierra desde antiguo, refleja claramente la personalidad
de este fruto Navarro de gran calidad.

NOTA DE CATA:
Color rosa frambuesa, luminoso, con destellos lilas de gran viveza; sorprenden su intensidad aromática
alta y de gran franqueza, predominando un aroma goloso y dulzón a frutas rojas, fresa y frambuesa
en mermelada, guindas de pastel y gominolas. En boca mantiene una equilibrada acidez, con un final
fresco y jugoso.
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