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Distribuciones
RIOJa Oca D 0

Recoveco (blanco. Fermentado en barrica

O? FICHA TECNICA: crianza: 8 meses en barrica de
roble americano Este vino por su acidez y crianza en barrica
perdura su vida en botella, donde incluso evoluciona de manera
positiva durante unos afios. Su estructura aromética evoluciona
de forma progresiva por lo que recomendamos el descorche
media hora antes de su degustacion con el fin de que se airee
sacando a relucir toda su fragancia.

@? VARIEDADES: Viura 100%
O?-GRADO ALCOHOLICO: 13% vol.

O? ELABORACION Y CRIANZA: Las uvas son
recogidas de forma manual de nuestros vifiedos mediante una
viticultura integrada con el medio ambiente. Prensado a muy baja
presion para obtener solamente el mosto flor (mosto de mayor
calidad). Se pone en barricas nuevas donde hara la fermentacion
alcohdlica y crianza durante 8 meses para aportar complejidad.
No se realiza fermentaciéon mololactica para que permanezca
fresco y afrutado. Por ultimo, durante la crianza se hace un
proceso muy largo de batonage (removido de las lias en la propia
barrica) para potenciar su aroma y se embotella directamente
sin estabilizacion ni filtracion.

O? NOTA DE CATA:

Color: amarillo palido, practicamente incoloro con ribetes acerados tipicos de un vino blanco joven.
Limpio y brillante.

Nariz: con buena intensidad de olores a frutas y flores principalmente, junto con notas de panaderia,
levadura, tostados y madera.

Boca: Calida entrada en boca. Equilibrado, con buena relacion alcohol-acidez. Amplio y eon aromas
de frutas y flores y ligeros togues de madera, levadura y tostados en retroolfaccion. Final de boca largo
y persistente. Muy recomendable.



