
FICHA TÉCNICA: Hacienda López de Haro Tempranillo se trata de un
vino afrutado y con un tanino dulce que muestra toda la potencialidad de la variedad
Tempranillo cultivada en la zona con mayor tradición vinícola de La Rioja. Es
una selección de uvas de viñedos viejos de entre 50 y 70 años, situados en San
Vicente de la Sonsierra.

VARIEDADES: Tempranillo.

GRADO ALCOHÓLICO: 13,5% Vol.

ELABORACIÓN Y CRIANZA: Tiene una corta crianza de 3-4
meses en barricas nuevas.

NOTA DE CATA: Tiene una corta crianza de 3-4 meses en barricas
nuevas, que le aportan complejidad, acompañando las frutas rojas y el regaliz
típicos de la variedad.

Sabroso vino, lleno de sabores afrutados y con un dulce tanino, que deja un largo
postgusto.

Hacienda López de Haro (tempranillo)


