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m AT S U Distribucio(r;:: Do
. __MATSU _

O? FICHA TECNICA: Matsu es un vino corpulento, de gran finura,

procedente de la seleccion de vifiedos centenarios de muy baja produccion,
cultivados aplicando técnicas biodinamica.
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(jVARlEDADESZ Tinta de toro.
chRADO ALCOHOLICO: 15% Vvol.

O? ELABORACION Y CRIANZA: Fermentacién y maceracion
durante 3 semanas en depdsitos de hormigén de 10.000 Kg. La fermentacién
malolactica se realiza en barrica nueva de roble francés, al igual que la crianza
de 16 meses. Este vino no ha sido filtrado y se ha clarificado sin utilizar
procedimientos agresivos.

G? NOTA DE CATA: cColor rojo picota profundo, de capa alta, con notas
violaceas en el borde. Nariz muy intensa y potente, con aromas a frutos negros
maduros, bien integrados con las notas tostadas, especiadas y ahumadas de la
barrica. Corpulento y carnoso en boca, presenta taninos muy maduros y redondos
gue lo hacen goloso. El retrogusto ofrece nuevamente las notas torrefactas de
la madera, perfectamente ensambladas con la fruta madura.




